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Na náv‰tûvû u AbrlÛ na farmû POLLAU 
v Pavlovû na JiÏní Moravû

ManÏele Abrlovy mám moc ráda. Jsou to lidé s velk˘m srdcem. Paní Jarmila
Abrlová si vás získá na první pohled. Vypadá, jako by snad nikdy nebyla una-
vená, ‰ífií kolem sebe obrovskou energii a radost. Její specialitou jsou bylinky
a kofiení. Pan Josef Abrle je zase mistr ve vinafiství a ve svém vinném sklepû
stále hlídá nejlep‰í kvalitu vína. Jejich spoleãn˘m smyslem Ïivota je nabízet
lidem poctivé, ãistû pfiírodní v˘robky. Starají se o vinice, peãují o kvalitní pÛdu
a jejich biovíno je ãím dál známûj‰í. AÏ pojedete na kole JiÏní Moravou okolo
Pavlovsk˘ch vrchÛ pfies Pavlov, zastavte se na skleniãku!

âím se li‰í va‰e víno od toho bûÏného? Má bioví-
no jinou chuÈ? 

Pfii pûstování biovína nesmíme pouÏívat prÛmyslová
hnojiva a chemické postfiiky. Pfii zpracování biohroz-
nÛ nepouÏíváme ‰lechtûné kvasinky, stabilizátory
a dal‰í bûÏnû pouÏívané podpÛrné látky. Tento pro-
ces je sice pracnûj‰í a zdlouhavûj‰í, ale garantuje
ãistû pfiírodní a neustále Ïivé víno, které neobsahu-
je zbytky ‰kodliv˘ch chemick˘ch látek a umûl˘ch
konzervantÛ. Tento postup byl pouÏíván od nepa-
mûti. Biovíno má pfiirozenou chuÈ a nesmí b˘t dosla-
zováno Ïádn˘m cukrem. 
Na‰e víno pak ale potfiebuje i tradiãní uskladnûní,
proto ho nekoupíte bûÏnû v supermarketu, kde pro
ãistû pfiírodní biovíno nejsou ideální podmínky. 

Máte pfii v˘robû biovína vy‰‰í náklady neÏ bûÏní
v˘robci? V ãem je rozdíl?

Urãitû jsou na‰e náklady vy‰‰í ve vinici, kde je potfie-
ba mnoho ruãní práce. A náklady se zvy‰ují i tím, Ïe
nám hrozí vût‰í riziko ztrát jak bûhem pûstování, tak
pfii zpracování. PouÏití stabilizátorÛ a dal‰ích pomoc-
níkÛ dává samozfiejmû v˘robcÛm bûÏného vína vût‰í
jistotu. 

Kdybyste mohli vrátit ãas, ‰li byste znovu do eko-
logického zemûdûlství? A jaké máte plány do
budoucna? 

Do ekologického zemûdûlství bychom ‰li znovu, ale
spoustu vûcí kolem bychom znovu proÏít nechtûli.
Popravdû, nûkdy máme v‰eho plné zuby a fiíkáme
si, proã to v‰echno dûláme a komplikujeme si Ïivot.
Pak si odpovíme, Ïe to asi smysl nûjak˘ má a Ïe na‰i
rodiãe to mûli tûÏ‰í a jdeme dál… A máme i plány.
Chceme vybudovat nov˘ provoz na su‰ení bylin
a dodûlat provoz zpracování hroznÛ. Ov‰em je otáz-
kou, kde na to v‰echno seÏeneme peníze… 

Farma POLLAU Pavlov
Abrlová Jarmila
Tel.: 519 515 394
www.biovino.cz
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U pana Sklenáfie na ekofarmû Sasov na Vysoãinû

Pan Sklenáfi to nemá lehké. Obdivuji jeho nad‰ení a nekoneãnou chuÈ bojovat nejen za ohleduplné zacházení se zvífiaty, za ochranu
pfiírody, ale i proti pouÏívání ‰kodlivé chemie v potravinách. Jeho nejznámûj‰í v˘robky jsou biouherák a bio‰unka. Ale kdyÏ v âechách
nabídnete biouherák, vût‰ina „masoÏrav˘ch“ lidí vám fiekne: „Dûkuji, já tyhle sójovo-obilné náhraÏky pro vegetariány nemusím.“ 
JenÏe nevûdí, Ïe tenhle uherák je z ãistého masa a mofiské soli. Na rozdíl od bûÏn˘ch uzenin je to poctiv˘ v˘robek bez jakékoli chemie,
na kter˘ opravdoví gurmáni nedají dopustit. Ostatnû já si myslím, Ïe takov˘ biouherák dokáÏe divy. Obzvlá‰È, pokud jste zastánci zdra-
vé v˘Ïivy a biopotravin, ale rodiãe ãi známí vás povaÏují za blázny a pojídaãe kofiínkÛ. Ov‰em kdyÏ takov˘ zarputil˘ „masoÏrav˘“ manÏel
ochutná Ïitn˘ chléb z Albio pekárny s biouherákem a biookurãiãkami a skvûlou kvalitní biohofiãicí bez chemick˘ch konzervantÛ, moÏná
se bude hodnû divit. A pfií‰tû ochutná nûjaké dal‰í biolahÛdky, a tfieba i zdravûj‰í…. 

Pane Sklenáfii, proã jste se pustil do
produkce biomasa a biouzenin?

Logicky to navazuje na ekologick˘ chov
zvífiat. Na‰e zvífiata dostávají krmivo
z na‰í vlastní ekofarmy. Pfii chovu zvífiat
dbáme na jejich pohodu. Selata jsou
odchovávána v rodinkách s prasnice-
mi i s kancem a jsou odstavována aÏ
v pozdûj‰ím vûku, coÏ není zvykem ve
velkochovech. V‰echna na‰e zvífiata
mohou Ïít podle sv˘ch pfiirozen˘ch po-
tfieb a mají pfiístup do v˘bûhÛ a na past-
viny. Ví tedy, co je sluníãko, dé‰È a sníh.
Pokud se chci chovat lépe ke zvífiatÛm na
na‰í farmû, tak bych mûl zajistit i jejich

dÛstojn˘ odchod a realizaci jejich darÛ
s patfiiãnou úctou. 

V ãem se li‰í va‰e ‰unka od té bûÏné?

Obsahuje pouze ãisté maso z mé ekofar-
my, biokofiení a mofiskou sÛl. Neobsahuje
Ïádnou nadbyteãnû vpasírovanou vodu,
která se dnes bûÏnû vyskytuje v ‰unce.
Díky tomu je pak bûÏná ‰unka levnûj‰í
neÏ ta na‰e. My vyrobíme ze 100 kg bio
masa pouh˘ch 80 kg bio‰unky. Zato v mas-
ném prÛmyslu umûjí ze 100 kg masa vy-
kouzlit aÏ 180 kg konvenãní ‰unky. Na‰e
bio‰unka neobsahuje ani Ïádné dusitany
a jiná nepfiirozená „éãka“. Dusitany jsou

souãástí vût‰iny uzenin, zv˘razÀují chuÈ
a zpÛsobují rÛÏové zbarvení, které je
vlastnû nepfiirozené. Na‰e ‰unka má pfii-
rozenou barvu lehce zauzeného masa,
která je spí‰e mírnû na‰edivûlá. Dnes se
totiÏ uÏ ví, Ïe se pouÏívané dusitany
mohou podílet na vzniku rakovin. 

Farma Sasov
Sklenáfi Josef
Tel.: 567 312 281
www.biofarma.cz


