Na navstévé u Abrli na farmé POLLAU
v Pavlové na Jizni Moravé

Manzele Abrlovy mam moc rada. Jsou to lidé s velkym srdcem. Pani Jarmila
Abrlova si vas ziska na prvni pohled. Vypada, jako by snad nikdy nebyla una-
vena, Sifi kolem sebe obrovskou energii a radost. Jeji specialitou jsou bylinky
a kofeni. Pan Josef Abrle je zase mistr ve vinafstvi a ve svém vinném sklepé
stale hlida nejlepsi kvalitu vina. Jejich spole€nym smyslem zivota je nabizet
lidem poctivé, Cisté prirodni vyrobky. Staraji se o vinice, pecuji o kvalitni pddu
a jejich biovino je ¢im dal znaméjsi. Az pojedete na kole Jizni Moravou okolo
Pavlovskych vrcht pres Pavlov, zastavte se na sklenic¢ku!
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Cim se lisi vase vino od toho b&zného? Ma biovi-
no jinou chut?

PFi péstovani biovina nesmime pouzivat primyslova
hnojiva a chemické postfiky. Pfi zpracovani biohroz-
nd nepouzivame §lechténé kvasinky, stabilizatory
a dalsi bézné pouzivané podplrné latky. Tento pro-
ces je sice pracngjsi a zdlouhavejsi, ale garantuje
Cisté pfirodni a neustale zivé vino, které neobsahu-
je zbytky skodlivych chemickych latek a umélych
konzervantt. Tento postup byl pouzivan od nepa-
meéti. Biovino ma pfirozenou chut a nesmi byt dosla-
zovano zadnym cukrem.

Na8e vino pak ale potfebuje i tradi¢ni uskladnéni,
proto ho nekoupite bézné v supermarketu, kde pro
Cisté pfirodni biovino nejsou idealni podminky.
Mate pfi vyrobé biovina vyssi naklady nez bézni
vyrobci? V éem je rozdil?

Urcité jsou nase naklady vyssi ve vinici, kde je potfe-
ba mnoho ruéni prace. A naklady se zvysuji i tim, ze
nam hrozi vétsi riziko ztrat jak béhem péstovani, tak
pfi zpracovani. Pouziti stabilizatord a dalsich pomoc-
niktl dava samoziejmé vyrobctim bézného vina vetsi
jistotu.

Kdybyste mohli vratit ¢as, Sli byste znovu do eko-
logického zemédélstvi? A jaké mate plany do
budoucna?

Do ekologického zemédélstvi bychom §li znovu, ale
spoustu véci kolem bychom znovu prozit nechteli.
Popravdé, nékdy mame vseho plné zuby a fikame
si, pro¢ to vSechno délame a komplikujeme si Zivot.
Pak si odpovime, ze to asi smysl| néjaky méa a ze nasi
rodice to meli tézsi a jdeme dal... A mame i plany.
Chceme vybudovat novy provoz na suseni bylin
a dodélat provoz zpracovani hrozn. OvSem je otaz-

kou, kde na to vSechno sezeneme penize...

Farma POLLAU Pavlov
Abrlova Jarmila

Tel.: 519 515 394
www.biovino.cz



U pana Sklenare na ekofarmé Sasov na Vysociné

Pan Sklenar to neméa lehké. Obdivuji jeho nadseni a nekonecnou chut bojovat nejen za ohledupiné zachazeni se zvitaty, za ochranu
piirody, ale i proti pouzivani $kodlivé chemie v potravinach. Jeho nejznaméjéf vyrobky jsou biouherék a biosunka. Ale kdyz v Cechach
nabidnete biouherak, vétsSina ,masozravych® lidi vam fekne: ,Dékuji, ja tyhle séjovo-obilné nahrazky pro vegetariany nemusim.*

Jenze nevédi, ze tenhle uherak je z Cistého masa a morskeé soli. Na rozdil od béznych uzenin je to poctivy vyrobek bez jakékoli chemie,
na ktery opravdovi gurmani nedaji dopustit. Ostatné ja si myslim, ze takovy biouherék dokaze divy. Obzvlast, pokud jste zastanci zdra-
vé vyzivy a biopotravin, ale rodi¢e ¢i znami vas povazuji za blazny a pojidace korinkl. Ovsem kdyz takovy zarputily ,masozravy“ manzel
ochutna zitny chléb z Albio pekarny s biouherakem a biookurci¢kami a skvelou kvalitni biohofc€ici bez chemickych konzervantl, mozna
se bude hodné divit. A pfisté ochutna nejaké dalsi biolahddky, a tfeba i zdravejsi. ...

Pane Sklenafi, proc¢ jste se pustil do
produkce biomasa a biouzenin?

Logicky to navazuje na ekologicky chov
zvifat. NaSe zvitfata dostavaji krmivo
z nasi vlastni ekofarmy. P¥i chovu zvitat
dbame na jejich pohodu. Selata jsou
odchovavana v rodinkach s prasnice-
mi i s kancem a jsou odstavovana az
v pozdéjsim veéku, coz neni zvykem ve
velkochovech. V8echna naSe zvitata
mohou zit podle svych pfirozenych po-
tfeb a maji pfistup do vybé&hl a na past-
viny. Vi tedy, co je sluni¢ko, dést a snih.
Pokud se chci chovat [épe ke zvitatlim na
nasi farme, tak bych mél zajistit i jejich

dustojny odchod a realizaci jejich dar(
s patfi¢nou Uctou.

V ¢em se liSi vase Sunka od té bézné?

Obsahuje pouze ¢isté maso z mé ekofar-
my, biokofeni a morskou sll. Neobsahuje
zadnou nadbyte¢né vpasirovanou vodu,
ktera se dnes bézné vyskytuje v Sunce.
Diky tomu je pak bézna Sunka levnéjsi
nez ta nase. My vyrobime ze 100 kg bio
masa pouhych 80 kg bioSunky. Zato v mas-
ném pramyslu uméji ze 100 kg masa vy-
kouzlit az 180 kg konvencni Sunky. Nase
bioSunka neobsahuje ani zadné dusitany
a jina nepfirozena ,écka“. Dusitany jsou

soucasti vétSiny uzenin, zvyraznuji chut
a zpUsobuji rdzové zbarveni, které je
vlastné nepfirozené. Nase Sunka ma pfi-
rozenou barvu lehce zauzeného masa,
ktera je spiSe mirné nasedivéla. Dnes se
totiz uz vi, ze se pouzivané dusitany
mohou podilet na vzniku rakovin.

Farma Sasov
Sklenar Josef
Tel.: 567 312 281
www.biofarma.cz
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