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Jan Zeman, mje biopekirny

Co upece, to se rozplyva na jazyku. Navzdory mytu, Ze bio znamena
zdravé - a tedy neprilis chutné. Susenky z Biopekarny Zemanka ocenily
narocné jazyky Séfkuchafi v poroté soutéZe o nejlepsi bio vyrobek na
trhu. A chutnaji i »obyéejnym« lidem - jeho éokokokosky spolehlivé
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zvitézily ve spotrebitelské soutéZi o nejoblibenéjsi biopotravinu roku.

+ Pro mé je zésadnfi, aby susenka chutnala - a pfitom byla vyrobena
z kvalitnich surovin. Ziskat vhodné suroviny je vét$i problém neZ chut,
nékteré receptury kvali tomu nemiiZzeme viibec uvést do provozu.
Naptiklad méslové susenky. Maslo v bio kvalité je nedostatkové zboZi.
¢ Bio je samoziejmé drazsi. Jsou komodity, kde rozdil mezi konvenéni
surovinou a bio kvalitou nenf pfili§ velky. To plati u mléka. Ale mohou to
byt také stovky procent. Treba p3eni¢na mouka v bio kvalité je zhruba
trikrat drazsi nez ta standardni.

¢ Drazdi je také zplisob vyroby. V biu se nepefe z nahrazek, které
prakticky nic nestoji. Nap¥iklad nem@Zeme pouzit bordivkové aroma,
ale jen skutecné borlivky. NemtZeme ani uméle zvy3ovat objem tésta.
A takovych véci je celd fada. Na chuti je ale poznat, Ze se u nas pece
z kvalitnich véci.

¢ Abychom mohli mit certifikdit pro bio vyrobu, musime minimalné
jednou do roka projit kontrolou a pfi ni napfiklad dolozit podle receptur,
Ze nakoupené suroviny v bio kvalité odpovidaji mnoZstvi petiva, které
jsme vyrobili.

+ Nejvétsi problém z hlediska bio kvality? To jsou tuky. Pekafi jich
pouzivaji celou 8kalu, podle toho, jak dobfe se jim s nimi pracuje. My
do tésta davame rostlinny tuk, ktery je z vét3i &asti palmovy, protoze
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jinak by to bylo pfili§ drahé. Z hlediska vyroby je nejjednodussi a také se
vyrabi v zemich, kde pracovni sila stoji méné. Je to neztuzeny tuk, takze
je zdravy. Z hlediska pekariny to ale neni legrace. Neda se tak dobre
vyslehat jako tuk pouzivany ve standardnich pekarnach, nékteré véci
s nim viibec nejsou mozné.

+ Ceskych surovin pro bio vyrobu nenf dost. Z ekonomického hlediska
je to nesmysl, protoze poptavka je. Podle mé jsou pro to dva divody. Na
rozdil tfeba od Rakouska, kde se farmari sdruzuji do odbytovych druZstev
a déli se o naklady tfeba na ¢isticky obili nebo regionalni odbytova centra,
tady to nefunguje.

o A pak je tu psychickd bariéra. Kdyz jsme méli prodejnu, brali jsme
maslo od jednoho farmare. Byl na néj poradnik, hned jako ho pfivezl,

. maslo bylo pryc. Ptal jsem se ho, pro¢ nerozsifi produkci, Ze mu to

viechno proddme. A on se vydésil. Ze pracuji jako rodina a Ze nechce
Zadné zaméstnance. Co kdyby neprodal?

+ K bio potravinam mé dovedlo ¢isté nadSeni a presvédéeni, ale neni
to zadny altruismus. Jde o byznys, ktery na zapad od naSich hranic
roste o desitky procent ro¢né. Vyhoda pro nas je, ze v Cesku jde porad
o relativné malo konkurenénf trh. Ve vétsiné oblasti je previs poptavky
nad nabidkou. | proto, Ze Cesky trh je pro velké vyrobce pfilis maly.
Ale pro kategorii mensich a stfednich firem, do které patfime, uz to
zajimavé je.

¢ Zacinali jsme ve trech lidech. Receptury davala dohromady moje
maminka, ktera je vyborna kucharka a velky praktik, a moje manzelka.
Pise bio kucharky, takze s tim ma dost zkudenosti. Ted mam &trnéct
zaméstnancd, za mésic expedujeme Ctyfi tuny peciva. Pfisti rok budeme
nejspis zase rozsirovat. To v nasem pripadé znamena pfijmout nové lidi,
protoze vSechno, co tu délame, je ru¢ni vyroba.
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