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Jan Zemally ma1iter biopekarny

Co upeie, to se rozpl'ivi na jazyku. Nawdory m'itu, ie bio znamen6
zdrav6 - a tedy nepiiliS chutn6. Su5enky z Biopek6rny Zemanka ocenily
nirotn6 jaryky 56fkuchairi v porotE soutEie o nejtep5i bio vfrobek na
trhu. A chutnaji i >obyiejnfma lidem -jeho tokokokosky spotehlivE
zvftEzily ve spotfebitelsk6 sout€ii o nejoblibenEj5i biopotravinu roku.

r Pro mE je z|sadnl aby suienka chutnata - a piitom byla vyrobena
z kvalitnich surovin. Ziskat vhodn6 suroviny je v6ti i probt6m neZ chuf,
nEkter6 receptury kvrj l i  tomu nemrj2eme v0bec uv6st do provozu.
Napiiklad m6stov6 suienky. M6sto v bio kvalitd je nedostatkov6 zboif.

o Bio je samoziejmE draZii. Jsou komodity, kde rozdi[ mezi konveninf
surovinou a bio kvalitou neni pii l i i  vetk'i. To ptat( u mt6ka. Ate mohou to
b'it tak6 stovky procent. Tieba pienitni mouka v bio kvatitd je zhruba
tiikri it draii i  neZ ta standardni.

o DraZii je tak6 zprisob v,iroby. V biu se nepete z n6hraZek, kter6
prakticky nic nestoji. Napifktad nemriZeme pouZit borfrvkov6 aroma,
ale jen skutein6 bor0vky. Nem&ieme ani umEte zvySovat objem tdsta.
A takovrich v6cije ce[6 iada. Na chuti je ale poznat, Ze se u nds peie
z kvalitnich vdcf.

o Abychom mohli mit certifikilt pro bio vrirobu, mus(me minimitn6
jednou do roka projlt kontrotou a pii ni napiiktad doloiit podle receptur,
Ze nakoupen6 suroviny v bio kvalit6 odpovidaji mnoistvi petiv4 kter6
jsme vyrobiti.

o Nejv6ti i probl6m z htediska bio kvality? To jsou tuky. Pekaii j ich
pouiivaji celou ikdlu, podle toho, jak dobie se j im s nimi pracuje. My
do tEsta ddvdme rostlinnf tuk, kteni je z vEtli i6sti palmov'i, protoZe

jinak by to byto pii l i i  drah6.Z hlediska vriroby je nejjednoduiSi a tak6 se
vyr6bi v zemich, kde pracovni sita stoji m6nE. Je to neztuZen'i tuk, takze
je zdrav(1. Z htediska pekaiiny to ate neni [egrace. Nedd se tak dobie
vy5lehat jako tuk pouZivanri ve standardnich pek6rndch, n6kter6 vEci
s nim vtbec nejsou moZn6.

r Cesk'ich surovin pro bio v'irobu neni dost. Z ekonomick6ho htediska
je to nesmysl, protoie poptivkaje. Podle m6jsou pro to dva d0vody. Na
rozd[[ tieba od Rakouska, kde se farmiii sdruZuji do odbytov,ich druZstev
a d6[i se o n6ktady tieba na iistidky obili nebo region6[ni odbytove centr4
tady to nefunguje.

o A pak je tu psychicki bari6ra. Kdy2 jsme mdti prodejnu, brati jsme
misto od jednoho farmdie. Byt na nEj poiadnik, hned jako ho piivezl,
m{slo bylo pryi. ftat jsem se ho, proi neroziiii produkci, ie mu to
viechno prodime. A on se vydEsit. Ze pracuji jako rodina a ie nechce
Z6dn6 zamEstnance. Co kdyby neproda[?

o K bio potravinim mE dovedlo tist6 nadieni a piesvEddeni ale neni
to 26dn'i altruismus. Jde o byznys, kteni na z6pad od naiich hranic
roste o desitky procent rotn6. V'ihoda pro ndsje, ie v eesku jde poi6d
o relativn6 m6to konkurenani trh. Ve v6ti inE oblasti je pievis poptivky
nad nabidkou. I proto, ie iesk'i trh je pro velk6 v'irobce piitiS mali.
Ale pro kategorii meniich a stiednich firem, do kter6 patiime, ui to
zajimav6 je.

o Zatinati jsme ve tiech l idech. Receptury d6vata dohromady moje
mamink4 kteri je v,iborn6 kuchaika a velk' i praktik, a moje manZelka.
PGe bio kuchaiky, takZe s tim md dost zkuienosti. Ted'm6m itrnict
zam6stnanc0, za mds[c expedujeme ityii tuny peiiva. PiiSti rok budeme
nejspiS zase roziiiovat. To v na5em pifpad6 znameni piijmout nov6 lidi,
protoie vSechno, co tu d6[6me, je ruini v,i roba.
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